
Himbeer – Schokokekse

Zutaten:
300 g Mehl, 120 g Staubzucker, 140 g Butter, 1 EL Kakao, 1 Ei, 2 Dotter, 
50 g geriebene Himbeerschokolade, 50 g geriebene Nüsse, 
10 g getrocknete Himbeeren (fein reiben), 1 Messersp. Zimt
Himbeermarmelade, weiße Kuvertüre zum Verzieren

Zubereitung:
Aus allen Zutaten rasch einen Mürbteig kneten und kühl rasten lassen.
Den Teig ca. 2-3 mm dünn ausrollen und Kekse ausstechen. Hell backen, nach dem ausküh-
len mit passierter Himbeermarmelade zusammensetzten. 
Mit weißer Kuvertüre nach Belieben verzieren.

Tipp: Statt Himbeerschokolade kann jede andere Schokolade verwendet werden - dann die 
passende Marmelade zum Zusammensetzen, verwenden!
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