Eine Produktion von

Kechenmit Effiede B

N4

Kirschenkuchen

Zutaten:

5 Eier, 220 g Butter, 220 g Zucker, 1 Pkg. Vanillezucker, 250 g Mehl, % Pkg. Backpulver,
etwas geriebene Zitronenschale, 2 EL Rum,

700 g entkernte Kirschen, Kokosflocken oder Mandelblattchen zum Bestreuen

Zubereitung:

Die Butter schmelzen und tberkiihlen lassen.

Die ganzen Eier mit dem Zucker und Vanillezucker sehr schaumig schlagen und

die geschmolzene Butter langsam einrihren.

Das Mehl mit dem Backpulver und der Zitronenschale vermischen und mit dem

Rum unterrihren.

Den Teig auf ein vorbereitetes Backblech streichen, die Kirschen dartber verteilen und mit
Kokosflocken oder Mandelblattchen bestreuen.

Bei 180° C (HeiRluft) ca. 40 Minuten backen.

Vor dem Servieren mit Staubzucker bestreuen.

DanKochen




